Keberknodeluppe € S, 00
QBalatschiissel mit pikant marinierton Rutenbruststreifen und
Kichererbsenbillchen € 15 50

Comats - Mozaarella mit SBalsamessig; Olivend! und hausgemachtom
SSasilikumpesto mariniert € 7050

72 kg Spare Ribs € /200
1 kg Spare Ribs € 7950

dzau empfehlen wir.

Qi - SESBR D €/,00

3 Qbdheiben SBrot € 1,20 — 'Rommes frites € 3 50
CWedges mit Odauerrahm € 3 50 — Gole slaw € 3,00

Kleiner gemischter Odalat € 3. 50 - grofer gemisohter Odatat € 6,00

@([ﬂdﬂf 71 ﬁﬂb'kfﬁ (ausschlighlioh fiir unsere kloimen ~Giiste)

QSchnorrerteller - Au bestallst dir SSesteck und einen Céller und st einfach bei
deinen ltern mit - € 000
Kindersohnitael mit " Rommes und Kelohup € 6,50
Ghicken N1 Uggels - darle ICitmchenbrusistreifen panier! mil DFommes € 6,50
Qbpitaly mit SSratensoke € 550

cstir jede Seilageninderung berechnen wir € 71,00



SICauptgerichte

Q@cweimneschnitzel , O lgner Art”
mit " Rommes oder Kartoffebalar € 7400
XK/ Rortion €990

CBauernschnitael paniertes kleines Odchweineschnitael mit gebr. Riilzern, Ppeck,
Swicheln und Opicgele;, daau SSratkartoffeln - € 15 50

ICiipolisteiner Kendenpfanne, zarte Qchwememedaillons
mit hausgemachten Odpitale und &hampignonsauce  €76,00

Kutscherpfamme, zarte Qdchweinemedeillons mit Kse und Odchinken
liberbacken, dazu (Rasti und " Rommery-Obenfiauce € 16,00

E’ﬁfﬁf/ﬁﬂdﬁfgfaﬂﬂa aarte Qdohweinemedaillons an Rfeffersauce, Rasti € 16,00

SGur SBigrgartenzcit

3 frinkische SBratwiirste mit Kraut - € 990
2 frintkisohe SBratwiirste mit Kraut - € 840

3 blaue Esipfel (frinkisohe SSratwiirste) im Ewichel Lssig-Qdud - € 990
2 blawe Eeapfel (frankische SSratwiirste) im S wichel Lssig-Qbud - € 840

CBrotzeitplatte mit frinkischen O urst- und Xisespezialidten € 1090
Kisgplatte, mit Obazads, verschiode Kse und sfeigensen/ € 7090
SBaprischer O urstsalat - € 890
frinkischer Obaada mit Sowicbeln - € 7 50

SEu dllen SBiergartengerichten servieren wir regionales SBaucrnbrot



