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ein mosaik Aus aromen und düften 
Die Groupe Vicard bietet dank ihres einzigartigen Systems der molekularen Toastung vier Toastungskategorien (Traditionell, 
Lang, Graduell und Innovativ) an.

Die verschiedenen Toastungsprofile wurden mit dem Ziel vor Augen entwickelt, die Anforderungen unserer Kunden in 
Sachen Präzision besser zu erfüllen. Es geht in erster Linie darum, die Gleichung „Wein – Ausbaudauer – Auswahl des 
Holzes – Toastung“ so exakt wie möglich zu definieren.
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Die Groupe Vicard bietet sieben graduelle 
Toastungen an, die zwischen 140 und 200 Grad 
beginnen können (siehe nebenstehende Beispiele).
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