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CHARDONNAY

PGI ACHAIA - TTE AXAIA

[Towthokn cvvBeon
Chardonnay 100%
Katnyopia

Neukds, €npos oivos MN.I.E
Apunelovog

ApnéMia atnv Opeivh Alyiaheia.
Tpuyos apxés Zentéuppn.

Owomnoinon
Mpolupwukn ekxuNian yia 3 wpes
nepinou. AkoAoudei atatikn anoAdonwan
Kal aAkooAIkn ZUpwon o€ avogeidwres
Se€apevés ano emeypéves L0pes, o€
XapnAés BeppoKpaaies.

To kpaci napayével pe ts Adones tou yia
| Rl AA | 4 ye 5 eBdopddes, didotnua oto onoio

avadeveral Ania.

CHARDONNAY Xopaktnpog

' AeukokitpIvo xpwpa pe npdoives
anoxpwaeis. Apopata avavd, wpigou
] poddkivou kai peNioU. «lepdtox» otopa e
j tpayavh ofutnta oto otopa. Opoutwsdns

¥ eniyeuan. Zuvodeuel: Wdpia, Baraaaivd,
Aeukd kpéata pe Aeukés odAtoes.
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IRIDA

CHARDONNAY
PGI ACHAIA - TITE AXATA

Varieties
Chardonnay 100%

Type
Dry white wine, PGI
Vineyard

Mountainous vineyards of Aigialia.
Harvesting in the begining of September.

Vinification

Careful handling of the grapes.

Alcoholic fermentation at low tempera-
tures in stainless tanks. The wine stays in
contact with its fine lees for almost two
months.

The character

Bright yellow color with green hues.
Yellow fruits, melon and honeyin the
nose. Good volume and crispy acidity in
the mouth. Fruity aftertaste.

Food pairings: fish, seafood,

white meat with light sauces.

IRIDA
CHARDONNAY

PGI ACHAIA - ITE AXAIA

Rebsorten
Chardonnay 100%

Art, Abstammung

Trocken, weif Wein, Geschutzte
geographische Angabe

Weinberg

Weinberge in der bergigen Gegend
namens Aigialia. Weinlese anfangs
September.

Vinifikation

Sorgféltige Behandlung der

Weintrauben Statische Trennung von SUD
nach 48 Stunden. Alkoholische Garung
erwahlter Substanzen unter niedrigen
Temperaturen zweimonatliche Reife in
rostfreien Tanks mit einer diinner
Garschicht.

Charakter

Der Wein zeichnet sich durch seine
hellgelbe Farbe mit einer griinen
Sprenkelung, seinen stark aromatischen
Charakter gelbhdutiger Friichte, reifer
Melone und Honig. Vollmundig mit
beeindrucktem Saurehaltigem und
fruchtigem Nachgeschmack. Passend zu
jeder Art von Fischen und hellhdutigem
Fleisch mit weiBen SoBen.




