
r e m e

S d i s s e s  u n d . . . L u f t i g e s T i r a m i s u
Für 4 Personen

Zubereitungszeit: 10 Min.

Creme:

| /4 I QimiQ, 100 g Mascarpone,
60 g Zucker, 1 dl Milch,
1 EL Amaretto oder Espresso-
liqueur, 1 dl Schlagrahm.

Kaffee-Lösung:

1 dl Wasser, I EL löslicher Kaffee,
4 EL Amaretto oder Espresso-
IiqueuL 1 TL Zucker.

tO 15 Stk. Löffetbiskuits
(je nach Grösse), Kakaopulver-

Creme:
QimiQ

Kaffee-Lösung:

Löslichen Kaffee in Wasser auflö-
sen,  mi t  Amdte l to  und Zuc  ker
verrühren.

Die Löffelbiskuits in der Kaffee-
Lösung ku t  z  wenden,  abwech-
selnd mit der Creme in eine Form
s.h ich ten ,  mi t  Creme absch l ies -
sen. Kühl stellen. Vor dem servie
ren mrt bestreuen

Q u a r k t o r t e
Für 1 2 Personen

Zubereitungszeit: 1 O Min-

1 Biskuitboden, 3/4 | QimiQ,
250 g Magerquark,
200 g pürierte Früchte nach
Saison, 7-9 EL Puderzuckel

1 Beutel Vanil lezucker,
l - \  F l  7 i+ rnnancaf t

1 14 I Schlagrahm, geschlagen

QimiQ glattrühren, alle Zutaten
ausser dem Rahm beigeben, gut
verrühren, den Rahm unterzie-
hen. Tortenring um den Biskuit-
boden legen, mit Früchten bele-
gen, die Creme darauf verteilen
und im Kühlschrank fest werden
/assen. Nach Belieben dekorieren.

Vorteil: Keine Gelatine
mehr erforderlich!

QimiO.
Die natürliche Basis

für die schnelle Kiiche

S  c  h  o  k  o , m , o  u  s  s  e
Für 4 Personen

Zu be re itu ngsze it: 3 M in "

1/4 I QimiQ, 100 g Schoko-
lade, 1/4 I Schlagrahm,

ev- 1 TL Rum und Zucker.

QimiQ glattrühren. Ge-
schmolzene Schokolade
sowie d i e restl ichen : Zutate n
beigeben, qut verrniscien

und den

unter

fest

Tipp: Lässt man
nen Rahm

Zu bere itu ngszeit: 2 M i n.

1 /4  tQ imiQ,

1809 Magerjogurt,
Saft von 1 -2 Zitronen,

3-4 EL Puderzucker,

25O g Früchte nach Saison,
112 dl Schlagrahm.

Q i m iQ g lattrü hre n. log urt,
Pude rzucke r u nd Zitro nensaft

be ige ben, Rah m u nte rzi ehe n
sofort servieren

e i ne n cre m igen Scho kopudd i ng.

Vorteiv Keine Gelatine und
keme eiäir pg,h.r; ,f.%!*y]!r!:

Milch, Zucker
geben, 1 Mih.
schlagen, den

Vorteil : Zitronensaft läßt

QimiQ.nicht gerinnen.

P i k a n f e s

, l
unterziehen,


