Krauterlimonade mit Eiswirfeln
Minze und frischer Limone im Flaschle € 5.--

Sektschorle mit Eiswirfeln
Minze und frischer Limone im Flaschle € 7.--

Cremesuppe von frischen Pfifferlingen € 6.80

Frische Pfifferlinge mit Krdutern in Sahnesauce

oder

angeschwenkt mit Speck und Zwiebeln

dazu Semmelknddeln oder Salzkartoffeln € 24.50
als kleine Portion € 19.--

Rumpsteak gebraten mit geschwenkten frischen
Pfifferlingen dazu Bratkartoffeln und Salatteller € 36.—

Blattsalate mit angeschwenkten frischen
Ptifferlingen und Barlauch-Pesto €16.--

Wildkrdutersalat mit gratiniertem
Ziegenkdse, Walntissen und
geschwenkten Weintrauben, Weifsbrot €17.80

Mousse von dunkler Belgischer Schokolade
mit Beeren € 8.50

HOTEL * % % Superior
RESTAURANT HAUS

NICKLASS
WEINSTUBLE
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