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Grundschnitte

Schnittarten für Gemüse

Julienne
(1,5-2 mm)

Bâtonnets
(ca. 8mm)

Brunoise

Jardinière

Macédonie

Chiffonade

Stäbe für Macédonie
und Paysanne (ca. 1,5 cm)
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Julienne und Brunoise schneiden



H
an

s 
U

tz
®,

 A
ar

g
au

er
 H

o
b

b
yk

ö
ch

e

Grundschnitte

Mirepoix für braune Fonds
(Lauch nicht anbraten)

Matignon (für
Fischbrühe)

Mirepoix für
helle Fonds

Vichy

Paysanne
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Buntschnitte

Losange/Rauten

Printanière et jardiniere
de legumes/
Tourniert
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Buntschnitte

Demidov

Diverse Buntschnitte

Pommes gaufrettes/
Waffelschnitt
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Kartoffeln

Pommes Frittes

Pommes
Rissolèes

Pommes Pommes nature
etwas grösser = fondantes

Pommes
noisettes

Pommes
parisienne
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Pilze schneiden

Zesten schneiden, Messer eng an die
Zitrusfrucht halten.

Zesten mit dem
Zestenmesser geschnitten

Zesten mit dem Messer aus
Hautstücken geschnitten


