Betriebsbeschreibung fur die derzeitige Nutzung als
Lebensmittelmarkt mit ca. 1.500m2 VK

1. Art des Gewerbes:

Lebensmittelsupermarkt mit den tblichen Food- und Non-Food-Artikeln

2. Genaue Betriebsbeschreibung (innerhalb / auf3erhalb des Gebaudes
stattfindender Tatigkeiten:

Einzelhandel SB-Laden, Backshop mit Sitzgelegenheit, Fleisch-, Wurst-,
Kase- und ggf. Fischverkauf, sowie zusatzlichem Getrankemarkt.

Ggf. Gastronomie mit Sofortverzehr (mit Sitzgelegenheit), Floristik, Lotto Toto,
Post, DHL Paketstation, Reinigung, Abholservice, Sushi Shop (Untermieter),
Herstellung Salate, Obstzubereitung, etc. in eigener Kiiche (Salatbar).

3. Anzahl der Beschaftigten:

mannlich weiblich insgesamt
10 (nach Durchfuihrung | 20 (nach Durchfih- 30
des Vorhabens) rung des Vorhabens)
5 (davon in starkster 6 (davon in starkster |11
Schicht) Schicht)

4. Tagliche Offnungszeiten:

Schichtbetrieb: M ja O nein
Wenn ja, Angabe der einzelnen Schichtzeiten:

flexible Arbeitszeiten

GroRtmogliche Ausnutzung der Offnungszeiten im Rahmen der gesetzlichen
Maoglichkeiten.

5. Art der Maschinen, Gerate und Hilfsmittel, die aufgestellt werden sollten
(auch Bader, Absaugungen, Lackier bzw. Trocknungseinrichtungen,
etc.). Bitte Maschinenaufstellungsplan beifligen, falls die Maschinen
nicht in den Grundriss-Eingabeplan eingetragen sind:

AulRenverflussiger der kaltetechnischen Einrichtung, sowie Au3eneinheiten
von Warmepumpen und Klima-Split-Geraten.

6. Technische Daten der Maschinen und Gerate (Schalleistungspegel, Ab-
luftmenge, Art und Menge der Inhaltsstoffe der Abluft, etc.). mit Angabe
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der jeweiligen Betriebszeiten:

AulRenverflussiger im Dauerbetrieb — zu erwartender Schalldruckpegel
ohne Klimaanlage: 38 dB (A) in 5 m Entfernung
ohne Klimaanlage: 33 dB (A) in 10 m Entfernung
mit Klimaanlage: 54 dB (A) in 5 m Entfernung
mit Klimaanlage: 50 dB (A) in 10 m Entfernung

Dabei ist es unerheblich, ob der Markt mit oder ohne Tiefkiihlschranke ausge-
stattet wird.

7. Angabe von Anlagen, bei denen Erschitterungen / Schwingungen oder
sonstige Emissionen wie Licht, Warme, Strahlung auftreten kdnnen un-
ter Angabe beabsichtigter Schutzvorkehrungen:

Die Warmeabgabe an die Au3enluft Uber die Aul3enverflissiger/
8. Aul3eneinheiten setzt sich wie folgt zusammen:

Kaltetechn. Anlage fur die Normalkihimébel und Tiefkiihlschranke: 150 kW
Kaltetechn. Anlag fir die Klimaanlage: (Altherma ca. 5 x 15 kW) 75 kW

= 225 kW
9. Angaben zum Fahrverkehr:
Taglicher Fahrverkehr auf dem Betriebsgelande:
Anzahl der An- und Abfahrten mit Pkw:
Anzahl der An- und Abfahrten mit Lkw: 2 X zur Nachtzeit
(22.00 Uhr bis 06.00 Uhr - 06.00 bis 22.00 Uhr) 5 x zur Tageszeit
Betriebsstunden bei Elektrostapler: 3Stunden taglich

10.Dauer der Be- und Entladungstatigkeit pro Tag (auch bei Be- und Entla-
dung per Hand):

Getranke = 90 Min.
O+G/FF = 60 Min.
Brot = 30 Min.
TK-Kolo = 90 Min.
Zeitung (Sprinter) = 10 Min.
Mopro = 60 Min.

Sonderlieferungen (lokale Lieferanten, Frischetransporte 0.4.) = 60min
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11.Abfall:

Art, Menge und Zusammensetzung der Reststoffe/Abfalle, sowie die vorgese-
hene Verwertung bzw. Beseitigung:

- Schmutzwasser mit organischen Fetten u. Olen / Fettabscheider
- Reg. Entsorgung (Restmuill)

- Organikentsorgung (FF-Abfalle) tber Dienstleister

- Kartonagen, Folien und Holz (eigener Fuhrpark)

- Abfall zur Verwertung

12.Weitere Angaben Gber Bauherrn
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