Veganz — Gut fir dich, besser fiur alle — ist die Marke
fur pflanzliche Lebensmittel. 2011 in Berlin
gegrindet, wurde das Unternehmen als erste vegane
Supermarktkette Europas bekannt. Mit einer bunten
und lebensbejahenden Unternehmensphilosophie
schaffte es Veganz, die vegane Nische aufzubrechen
und den pflanzlichen Erndhrungstrend am Markt zu
etablieren. Inzwischen sind die aktuell 120 Produkte
der Marke Veganz weltweit in 28 Landern und in Uber
18.000 Markten des Lebensmitteleinzelhandels und in
Drogeriemarkten erhaltlich. Zudem wird das Veganz-
Produktportfolio kontinuierlich um qualitativ
hochwertige, innovative Artikel erweitert sowie die
nachhaltige Wertschopfungskette stetig verbessert.

WIR SUCHEN AB SOFORT EINEN
QUALITATSMANAGER*IN (M/W/D) IN VOLLZEIT

Als unser neues Mitglied im Qualitdtsmanagement betreust du unsere Veganz Kasemanufaktur und
stellst sicher, dass unsere Prozesse immer reibungslos funktionieren, stets kontrolliert und dokumentiert
werden und sorgst somit fur eine gleichbleibende und sichere Produktqualitat.

Dein Aufgabengebiet

= Du stellst die Dokumentation und die Einhaltung der internen Prozesse und Richtlinien gemaf
der Bio-Verordnung und IFS sicher

= Du Uberprifst durch regelmaRige Analysen die Produktqualitat und die Spezifikation

= Bei samtlichen Zertifizierungen, beispielsweise IFS und BIO, und Auditvorbereitungen bist du
mafRgeblich beteiligt.

= Als Teil des HACCP-Teams gewéahrleistest du die Einhaltung des Standards

=  Wenn du Lebensmittelaffin bist und Interesse an Produktentwicklung hast, kannst du dich auch
hier bei uns verwirklichen und unsere kreativen Képfe durch deine analytische
Herangehensweise bereichern

= Du Uberprifst die Rohwarenqualitat auf Einhaltung der Spezifikationen

= Du hast einen besonderen Faible fir Nisse und Kerne



GUT FUR DICH,
BESSER FUR ALLE.

Deine Qualifikation

Du hast eine Ausbildung zum Qualitatsmanager*in und verflgst Gber eine mehrjahrige
Berufserfahrung in der Lebensmittelbranche, z.B. als Lebensmitteltechnologe oder
Lebensmittelchemiker.

Vorzugsweise hast du bereits in einem produzierenden Betrieb gearbeitet.

Du bist routiniert im Projektmanagement und der Projektbetreuung und arbeitest dich schnell in
einen neuen Kontext ein.

Deine sorgsame und strukturierte Arbeitsweise hast du schon oft unter Beweis gestellt.

In englischer Sprache kannst du dich sowohl schriftlich als auch mundlich hervorragend
ausdricken. Eine weitere Fremdsprache ist ein Plus.

Du bist flexibel einsetzbar und unterstiitzt da, wo deine Fahigkeiten gebraucht werden.

Hast Du Lust auf ...

» vielseitige Aufgaben in einem standig wachsenden Unternehmen, das im veganen Lifestyle
Marktfiihrerschaft besitzt?

» selbststéandiges und strukturiertes Arbeiten in einem motivierten Team?

= flache Hierarchien in einem aufgeschlossenen und kollegialen Umfeld?

= unser Angebot wie Yogakurse, Mitarbeiterrabatte, Bikeleasing und weitere Mitarbeiter Benefits,
die dein (veganes) Herz hdherschlagen lassen?

= alle Falle keine Langweile und Routine? Denn bei uns gibt es jeden Tag etwas Neues!

Hast du Lust auf einen nachhaltigen Job und willst mit deiner Arbeit die Welt ein Stiickchen besser machen? Dann
schau doch mal bei den offenen Veganz Jobs, ob etwas Passendes fiir dich dabei ist! Griine Jobs gibt es mittlerweile
viele, aber wir bieten dir ein kreatives Umfeld in einem jungen, nachhaltig denkenden Unternehmen mit viel Potenzial
fiir eigene Ideen und deren Umsetzung. Genau dein Ding? Dann bist du bei Veganz richtig.

Wir freuen uns auf deine Bewerbung, aber vor allem freuen wir uns auf dich!

Deine Ansprechpartnerin ist Josephine Zoska
Mail: jobs@veganz.de
Betreff: ,VH047 + Qualitdtsmanager*in (m/w/d) + dein Name

Hinweis: Eingehende Bewerbungen priifen wir auf deine fachliche Qualifikation. Talente werden unabhéngig von Hautfarbe, Religion, Geschlecht,
sexueller Identitét, Nationalitdt, Schwerbehinderung oder Alter berticksichtigt. Daher bitten wir dich ausdriicklich darum, uns keine Angaben zu
deinem Familienstand und sonstige sensitive Daten zu (ibersenden.



