22474 =

4. Met. Preis: 36 k.

12 dkg Juder werben miit 13 dkg Brudidoiolade und . 1
Maffer zum Faben gefodt. Dann wird alles unter fortwdahren-
bem Rithren mit einem KodIdifel tabliert, d. h. man dlagt mit
dent Riiden des Kodybifels, den man immer in die Malje ein-
taudht, an bie Wand des Gefdhes, bis bdie Sdololade didflifjig
ift. Dann iibersieht man das Wngegebene. Diefe Glajur it vor-
fiditig su maden.

5. Art. Preis: 46 F.

14 dkg Juder fpinnt man mif Y/ 1 Wajler und mifdt 2 Tafer!
GdioIolabe und ein weniq Litbrgejdmad dazu. Nun verriihrt man
alfes qut und glafiert damit BVerfdyiedenes.

Jtr. 2046, Meike Glajur. (Swvribglajur.) Breis: 48 k.

14 dkg 3uder riibrt man mit 2 Klar, ein wenig 3Bitronen-
jaft ober Lifbrgefdmad zirfa 3/. Stunben, bis die Mijdhung eine
[dhone weike Farbe Hhat und didflijjig it. Dann jtreidht ober
giet man die Glajur auf eine Forte und [akt fie trodnen. Diefe
Glajur wird iemlidh hart, deshalb foll fie rajd) verwenbet wer-
ben, auBer bei Teinen Badereien, welde niht mehr zerfdnitten
werden. Man fann die Glajur aud 3um Spriken der Badereien
verwenden. Wud) Tann man jie beliebig fdarben.

Jir., 2047. Gebrdunter Juder und Winbfrapfen als Versierung.

Mian Takt 15 dkg Juder in einer Jein am Herde langfam
gergehent und braun werden, gieht Hierauf ein wenig Waljer darauf,
lagt bies [pinnen und beftreidht bamit Dobojdtorten und Sdnitten.
Als Judercouleur hebt man ihn in einem Cinfiedeglas auf und
vermenbdet ihn jum Farben der Speifen. Bon jeder beliebigen
Glajur fann man mittels Drefjierfades ovder Bapierifarnibels, in
weldjes nan eine jternfdrmige Form gibt, Figuren auf Torten
fpriken opber Bufferl, vorausgeiesit, dak die Glajur fo did iit,
bag Jaden ftehen bleiben, wenn man den Kodydffel Herausnimmt.

Oefrorenes.

Nr. 2048. Vanillegefrorenes. Preis: 90 h.

Man mijdt /2 1 Obers mit 14 dkg Vanillezuder, jprubdelt
8 Dotter hinein und [Glagt die Majje ilber einem mit fodjendem
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Maffer gefiillten FTopj fo lange, bis fie BLeip und bdidlid) wird.
(Rodhen barf bdie Majfe nidht) Dann jtellt man fie in Taltes
MWaller, wo man fie mit der Sdnecrute |Hlaat, bis fie falt it
Hievauj gibt man diefe Majje in die Gefrierbiidhie und behanbelt
fie weiter. :

Nr. 2049. Kafjeeaefrorenes. Preis: 2 K 10 k.

8/, 1 Rodobers [aht man auffoden. Nun freibt man 8 Dotter
und 1 ganges Gi gut ab, mengt 26 dkg Banillezuder dazu, tiihet
bies nodmals mit ein wenig falter Mildh flaumig ab, gieht das
abgelodite Obers bazu, vermengt es agut, aibt es in ben Sdnee-
fejlel und |[dldat es am Dunit 3u einer Creme. (Koden darf bdie
Pafje nidht.) Dann [tellt man Jie in faltes Waller, meitat Vi 1
fehr ftarfen [dwarzen Kaffee dazu, gibt dieje Wiajje in die Gefrier-
biidhje und behanbelt jie weiter, eventuell fann man fie mit Juder-
cottfeur facben.

Nr. 2050. Hajelnupgeivorenes. VPreis: 1 K 45 L.

Man rdjtet 12 dkg Hafelniiffe, reibt die Haut gut ab und
[t Jie burd) bdie Mandelreibmajdine laufen; bann [tokt man
fie mit Y/ 1 Mild) 3u einem feinen BVrei. Num bereitet man bdie
Greme Nr. 2048, mengt nad) dem Erialten bdie Hafelniiffe daju,
verriihrt gut und aibt bie Palle zur weiteren Behandlung in bie
Gefrierbiidhle. Um ein [dHones Wusjehen 3u befommen, fann man
bas Gefrorene mit Judercouleur fdrben,

Ne. 20561, Wiftasiengefrorenes. Preis: 1 K 70 7.

10 dkg Pijtazien gibt man in Todendes Wajjer, 3ieht ihnen bdie
Saut ab und reibt fie dann. Jun okt man fie mit Vs 1 Mildy
im IMbrier zu einem feinen Brei. Dann Dereitet man Creme wie
Nr. 2014, [dkt fie erfalten, menagt die Piftazien, 1 Stamperl
Marasdinofifor und GSpinatgriin bazu und gibt bie Majje 3ur
weiteren Behandlung in bie Gefrierbiidie.

Y. 2062. Kaltaniengefrorenes. Preis: 1 K 45 h.

25 dkg gefodite, gejddlte KRajtanien pajffiert man und jtokt fie
mit Y 1 Mild und 8 dkg Juder 3u einem feinen Brei. FNun
bereitet man Creme Nr. 2048, vermengt jie erfaffet mit den Ka-
ftanien und gibt fie sur weiteren Vehandlung in die Gefrierbiidie.
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Jr. 2053. Sdyololabegefrorenes. Preis: 1 K 24 5.

PMan [akt 20 dkg Cdololadbe ermeiden und riihrt fie mit
s 1 Wil glatt ab. Dann bereitet man Creme MNr. 2048, mengt
bie Gdofolabe darunter und gibt diefe Majje in die Gefrierbiidje.

Nr. 2054. Erdbeergefrovenes. Breis: 1 K 42 h.

Man reinigt /> 1 reife Erdbeeren, paffiert fie und mifdt 3i-
tfronenfaft dazu. Nun fodt man 14 dke Suder mit s 1 MWaj-
fer, bis er [dwere Tropfen wirft und vermengt den Juder mit ben
Erbbeeren. Um es leidter 3u maden, |dlaat man von 1 Rlax
den Gdynee, vermengt ihn mit 6 dkg feingeliebtem Suder, mijdt
ihn mit den Crbbeeren und gibt diefe Piajfe in bie Gefrierbiichie.

RNr. 2055. Himbeergefrorenes. Breis: 1 K 30 h.

Celbes wird wie Nr. 2054 bereitet und dann in die Gefrier-
biidfe gegeben. >

Nr. 2056. BWitnengefrovenes. Preis: 1 K 40 k.

1 kg DBirnen ldkt man mit Jitronenfaft und Suder weidy
Toden und feiht die Fliifjigteit ab, palfiert die Majle und riihrt
von 2 Klar Sdnee und 7 dkg Suder dazu und [dkt dies frieren.

Nr. 2057. Jipfelaeirovenes. Preis: 1 K 20 k.
Diefes wird wie Nr. 2056 Dbereitet.

Nr. 2058. Ribijelgefrorenes. Breis: 90 5.

Wan vermengt /> 1 Ribifeljaft mit Y/ 1 Waifer, 28 dkg
Buder und Jitronenfaft, verrithrt alfes gutf, gibt dbie Malje in bdie
Gefrierbiidie und [akt Jie fricren.

Nr. 2059, Matillengefrorenes. Preis: 90 A,

Man [dkt 14 dkg Buder mit /s 1 Walfer fpinnen, rithrt
/2 1 pafiierte Marillen, von 2 Kiar den Shnee und 7 dke Suder
Darunter, gibt bie Maffe in die Gefrierbiidfe und 1aBt fie frieren.

JNr. 2060. Wicfidgefrorenes., Preis: 90 7.
Diefes wird auf biclelbe Wrt wie M. 2059 bereitet.
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Nr. 2061. Melonengefrorenes. Breis: 98 k.
Bereitet man aud) wie Marillengefrorenes.

Nr. 2062, Jitronengefrorenes. Preis: 80 h.

Man fpinnt 1 1 Waller mit 30 dkg Miirfelzuder und Jitronen=
gefjdmad, [tellf die ajje dann 3um Wusfiiblen, Iojtet, ob |ie
gut nad Jitronen [dmedt, rithrt dann nod den Sdnee von 2 Kiar,
welden man mit 7 dkg Juder vermildt, dazu und gibt die Mafje
in bie Gefrierbiichje.

Nr. 2063. Orangengefroreries. Preis: 80 k.
MWirb auf diefelbe Wrt wie IJitronengefrorenes Dbereitet.

Nr. 2064. Cistaffee. Breis: 2 K 20 k.

Pian bereitet von 28 dkeg frild gebranntem Kaffee und 1/ 1
Dbers flebr bhellen Kaffee, den man bierauf gut jiip madt und
in einer Gefrierbiidhje vedit Talt werden [aht. IJum Gebraude
fitllt man bden Kaffee in ®ldjer und gibt oben ginen arohen Rand
von jteif gejdlagenem, mit Juder gemijdtemt Dbers barauf.

e, 2065. Frudteis in Glajern. Preis je nad) dber Gattung.

Ptan Dbereitet beliebiges Fruditeis, [akt es fehr ftarf aus-
frieren, mengt dann Champagner bdarunter, fiillt dies in Glajer,
lagt bdiefe dann nodymals ein wenig in Cis [tehen und ferviert
bas Frudteis mit Hohlhippen. Man fann bdas Frudteis aud)
ftatt mit Champagner mit gegudertern Obersjdaum abriihren.

Nr, 2066. SHololabe in Glafern. Preis: 2 K 20 h.

Man bereitet Sdpiolabegefrorenes, [dht es gut ausfrieren,
mengt s 1 3u fteifem Sdaum ageldlagenes Obers bdagu, fillt es
in Gldajer, gibt oben einen Rand von gesudertem Sdlagobers
darauf und [aBt es bis zum Gebraude auf Eis jtehen.

Nr, 2067. Jitroneneis in Gldfern. Preis: 1 K 40 A.

Man Dbereitet Jitroneneis und [dkt e¢s Jehr gut ausfrieren.
Inzwijden jdrneidet man eingemadite Friidte flein jufantmen, mengt
jie unter bas Cis, fiillt die Mafle in Glafer und [dkt fie nody-
mals bis jum Gebraude im Cis (tehen.
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