
	

	
                                                                                     19. Mai / Festsaal / Start 19:00 

 

 

 
 

Gala Menü mit Alster-Feuerwerk 
 

 

Hausgeräuchertes Bachsaibling Filet 
An italienischen Belugalinsen und ersten Gartengrün mit Kirschvinaigrette  

Weinempfehlung - 2015 Spätburgunder trocken, Blanc de Noir, Georg Fogt, Rheinhessen, Deutschland 

___________________________ 

Petersilienwurzel Cappuccino  
Kerbelschaum 

Weinempfehlung - 2015 Grauburgunder trocken, Weingut Schwedhelm, Pfalz, Deutschland 

___________________________ 

Zweierlei Osso Buco 
Vom Holsteiner Kalb und Ragout im Raviolikleid / Heidespargel / Safran-Polenta 

Weinempfehlung - 2014 Ripasso Valpolicella Superiore "Carlo Scala" Vinai Italiani, Veneto, Italien 

___________________________ 

Sweets 
Creme Brûlée-Schnitte mit mexikanischer Vanille / Rhabarbersorbet / Schokoladengebäck  

 

 

 

Menü p.P. inkl. Rindchen´s Wein-Empfehlung 

p.P. € 49,- 

 

 

Wir Bitten um rechtzeitige Tischreservierungen 


