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FDA-konforme PU-Dichtung

Die neue Polyurethan(PU)-Schaumdichtung von Sonderhoff aus der Produktfamilie Fermapor K31 erhdlt die
begehrte US-amerikanische FDA-Konformitdt. Sie gilt als anerkannter Standard fir Lebensmittelverpackungen
weltweit. Die Dichtung wird im FIPFG-Verfahren vollautomatisch, prézise und nahtlos in die Deckelnut von Féssern
und Hobbocks appliziert. Die Polyurethanschaumdichtung ist zudem auch fir den direkten Lebensmittelkontakt
gemdss der seit 1. Januar 2016 gesetzeswirksamen EU-Verordnung Nr. 10/2011 zugelassen.

Vollautomatischer Eintrag der FDA-konfor-
men PU-Schaumdichtung Fermapor K31 in
die Nut von Kunststoff-Fassdeckeln auf einer
Sonderhoff-Misch- und Dosieranlage.

Der Polyurethanschaum Fermapor K31 mit
FDA-Konformitéat wird als nahtlose Deckel-
dichtung von Lebensmittelbehaltern mit
einem Fullvolumen ab zwei Litern einge-
setzt. Sie ist fur die Anwendung in direk-
tem Kontakt mit wéssrigen, sauren, alko-
holischen, fetthaltigen und trockenen
Lebensmittelrohstoffen geeignet. Das gilt
auch fur kalt oder heiss abgeftllte oder
pasteurisierte Milch sowie fur Milchpro-
dukte. Das richtige Verhdltnis der Kontakt-
flache von Dichtungsoberfléche zu Fllvo-
lumen muss dabei eingehalten werden.
— Geméss Verordnung (EU) Nr. 10/2011
(ehemals EG Nr.1935/2004):
Kontaktflache max. 100 cm2/5600 cm3
(30kg Fullgut) fur wassrige, saure, alko-
holische, fetthaltige und trockene Le-
bensmittel sowie Milch und Milchpro-
dukte
— Gemadss U.S. Food and Drug Administ-
ration (FDA):
« Kontaktflache max. 35 mm2/dm3 fiir
alle Lebensmittel,
+ Kontaktflache max. 93 mm2/dm3 fiir
fettfreie Lebensmittel

Die FDA-konforme Schaumdichtung zeich-
net sich durch ein sehr gutes Migrations-
verhalten der in der Rezeptur eingesetzten
Dichtungswerkstoffe aus. Die Gutachten
unabhéngiger Priifinstitute bescheinigen,
dass die fur eine Gesamtmigration ermit-
telten Werte der Dichtungswerkstoffe un-
ter dem Grenzwert der EU-Verordnung
Nr. 10/2011 von 10 mg/dm?2 liegen. Der
Geruch und Geschmack sowie das Ausse-
hen und die Konsistenz der in Deckelfés-
sern abgeftllten Lebensmittel &ndern sich
dabei nicht.

Optimales Eigenschaftsprofil
der PU-Dichtung

«Mit der FDA-Konformitét unserer lebens-
mittelgeeigneten Dichtung der Produktfa-
milie Fermapor K31 kénnen wir erstmals
unseren Kunden aus der Lebensmittelver-
packungsindustrie weltweit die preislichen
und technischen Vorteile einer PU-Schaum-
dichtung bieten, freut sich Peter Fischer,
Marketingleiter bei Sonderhoff.

Die Polyurethan basierte Deckeldichtung
Fermapor K31 zeichnet sich durch eine
geringe Wasseraufnahme, optimale Haf-
tung auf Kunststoff und Metall und ein
hervorragendes Langzeitverhalten der
Dichtwirkung aus. Die Schaumdichtung in
der Deckelnut wird beim Verschliessen der
Verpackungsbehalter komprimiert und
stellt sich nahezu vollstandig wieder zu-
riick. So bleibt die Dichtigkeit der Deckel-
dichtung langfristig bestehen.

Durch konsequente Weiterentwicklung der
mechanischen Eigenschaften hat Sonder-
hoff speziell die Reissfestigkeit und Bruch-
dehnung der FDA-konformen Schaum-
dichtung verbessert. Selbst bei Stirzen,
Stossen und Vibrationen bleiben die mit

Querschnitt eines Fassdeckels.

Lebensmittelschaum von Sonderhoff ab-
gedichteten Behdlterdeckel dicht.

Vollautomatischer
Dichtungseintrag

Der vollautomatische Applikationsprozess
mit der FIPFG-Dichtungstechnik ist beson-
ders bei mittleren und grésseren Fer-
tigungsserien sehr wirtschaftlich und ef-
fizient. Die hohe Prozessstabilitét der Son-
derhoff Dosieranlagen stellt einen
schnellen, prézisen und sauberen Materi-
aleintrag in die Deckelnut sicher.
Fermapor K31 hértet unter Raumtempera-
tur aus. Investitionen in Temperofen sind
nicht erforderlich und ein zusétzlicher Fer-
tigungsschritt fallt damit weg. Das spart
Zeit und Geld.
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